
中国料理「王朝」料理長 柳谷雅樹による
スペシャルディナー
サザエの冷菜 湖南ソース、鮟肝の紹興酒漬け
鮑と皮蛋のフリッター カラスミとXO醤添え
徳島産天然クマ海老とズワイ蟹棒の炒め 蟹味噌ソース
北海道産ホタテの炙り胡麻ソース
スッポンとコニッシュジャック鰭の上海風醤油煮込み
和牛イチボのチャイニーズローストビーフ 柚子胡椒ソース
シャコ入り翡翠あんかけ炒飯
酒粕プリン・季節のフルーツ杏仁エスプーマ
※写真はイメージです。

日本酒ラインアップ

純米大吟醸 磨き二割三分 獺祭 美酔
獺祭 純米大吟醸45 にごりスパークリング
獺祭 純米大吟醸 磨き二割三分
獺祭 未来へ農家と共に

2024年4月11日 （木） 18：00開場 / 18：30ディナー開始

ヒルトン東京2階 中国料理「王朝」 〈20名様限定〉

会員様特別料金 お一人様 21,800円（税サ込）

通常料金 お一人様 24,800円（税サ込）

※ご参加は20歳以上の方に限ります。

※その他、すべての特典・割引対象外となります。

※食物アレルギーがある場合は必ず事前にお知らせください。

当日は対応できかねる場合もございます。予めご了承ください。

ダイヤモンドクラブ 春の交流会

獺祭×中国料理「王朝」 日本酒＆ダイン

世界中の日本酒ファンを魅了する「獺祭」と、中国料理「王朝」料理長 柳谷雅樹による
海鮮をベースとした繊細な味わいが奏でる、一夜限定のイベント。

酔うため、売るための酒ではなく、味わう酒を求めて生まれた日本酒「獺祭」。

なかでも入手困難と言われる 「獺祭 未来へ農家と共に」 を特別にご用意。
米が８％になるまで磨かきぬかれた、究極の味わいをご賞味ください。

旭酒造よりゲストスピーカーに、四代目蔵元 桜井一宏氏を招聘して開催します。

会員様名 会員番号 ご連絡先

ご同伴者名 会員様含め合計
名様

お支払い方法 : クレジット ･ お振込み 領収書: 要 ･ 不要 領収書宛名

※4月上旬に事前決済させていただきます。キャンセルは4月4日(木)12：00までにお願い致します。それ以降のキャンセルはご返金致しかねます。

お振込先 三菱ＵＦＪ銀行 新宿新都心支店 普通 0250062 ヒルトントウキョウ ※4月4日(木)までのお振込みをお願い致します。

ご予約 ヒルトン東京ダイヤモンドクラブ

電話： 03-5909-1861（営業時間 平日10：00～18：00）FAX： 03-5909-1868

FAX

4

11
18：00 受付開始
18：30 ディナー開始

木

■旭酒造株式会社 代表取締役社長／四代目蔵元 桜井一宏（さくらい かずひろ）
1976年生まれ、山口県周東町（現岩国市）出身。早稲田大社会科学部卒。大学卒業後、酒造とは関係のない
東京のメーカーに就職。東京の居酒屋で「獺祭」のおいしさに気づき、2006年、実家に戻る形で旭酒造に入
社、単身ニューヨークに赴任し海外進出の礎を築き、常務取締役となる。2010年より取締役副社長として海
外マーケティングを担当。2016年9月、代表取締役社長に就任、四代目蔵元となる。2021年12月「Forbes
JAPAN100」に社会を動かす、未来をつくるリーダー、アントレプレナーシップをもった経営者として選出さ
れる。


