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揚げ点心食べ放題 
All-you-can-eat
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特定原材料7品目
Seven Major Allergens

蒸し点心食べ放題 
All-you-can-eat
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デザート Dessert 

キウイヨーグルト
Kiwi yogurt ( d )

お一人様一回限りのご提供
One set per person

レモンクリームチーズケーキ　バラのジャム添え
Lemon cream cheese cake with rose jam ( d )

マスカットゼリー
Muscat jelly
ライチ 

Lychee

香芒蝦蟹　海老、蟹、マンゴーの
エルダーフラワーソース

乾烹鮑魚　鮑のチリソース
ラベンダーティーアップル添え

お一人様一回限りのご提供 One set per person

Shrimp, crab and mango
with Elder flower sauce ( s,c )

Abalone with red chili sauce
and apple dressed with Lavender tea

香醋丸子　ハイビスカス入り黒酢ソース肉団子
Sweet and sour pork with black vinegar and Hibiscus

桂花燻鴨　燻製鴨ロースのキンモクセイソース掛け
Smoked duck with Osmanthus flavored sauce

青豆奶湯　グリンピースクリームスープ
Green pea soup ( d )

椒麻海蜇皮　金糸クラゲと夏草花の花山椒ソース和え
Jellyfish with Japanese “Sansyo” sauce

乾辺双素　筍とインゲンの干し海老、
ザーサイ入り辛味炒め ( s )

梅香沙律　彩りサラダ　梅フルーツドレッシング
Seasonal salad with plum and fruit dressing

お食事 シェフズスペシャル
Chef’s Special Menu 

広東焼売
Cantonese style

pork shao mai (e,s,w)

桃色鶏冠餃
Peach dumpling with shrimp, pork 

and bamboo shoot ( w )

翡翠三角餃
Steamed shrimp dumpling

with chives ( w,s )

叉焼包子
Steamed bun with

barbecued pork ( e,w )

花咲焼売
Shao mai with chicken

and pork ( e,w,s )

鶏
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入りポーク焼売

春巻

五目
揚げ団子

大根餅

海老
団子フライ

エビトースト

脆炸春捲
Deep-fried spring roll ( e,w )

広州咸水角
Fried shrimp, 

chicken and pork puff (w,s)

面包尾蝦
Deep-fried shrimp balls ( e,w,s )

蝦仁吐司
Shrimp toast (e,w,d,s)

香煎蘿蔔糕
Steamed turnip cake ( w,s )

Wok-fried bamboo shoots and green beans
with dried shrimp and Szechuan pickles



ドリンク Drinks 

シャンドン ブリュット                                 
Chandon Brut Yarra Valley, Victoria, Australia

スパークリングワイン Sparkling wine 

¥2,400

王      朝

写真はイメージです。 Product image for illustra�on purpose only.
表示料金には税金・サービス料 13%が含まれます。Price inclusive of taxes and 13% service charge.

アレルギーや食事制限などにつきましては、ご注文の際にお申しつけください。
Please inform us if you have any food allergies or special dietary requirements.

チャイニーズアフタヌーンティー「シノワ・フルール」
CHINESE AFTERNOON TEA 

‘CHINOIS FLEUR’

　ローズ＆ジャスミンフラワーティー
   Rose and Jasmine flower tea
ウェルカムドリンクとして、
王朝特性のブレンドティーをお注ぎいたします。
花々の華やかな香りが特長です。                                           

ソフトドリンク So� drinks
アイスジャスミンティー Jasmin tea
黒烏龍茶 / Black oolong tea
コーヒー Coffee ( Hot or Iced ) 
紅茶 Tea ( Hot or Iced ) 
   

¥1,200
¥1,200
¥1,400
¥1,400

お飲み物のメニューは別途ご用意がございます。ご入用の際はお申し付けください。
Please let us know for our grand drink menu.

スぺシャルメニュー Special menu 
紅薯抜絲 サツマイモの飴だき
Chinese co�on candy-sweet potato

                                           フロアで行う中国式飴細工パフォーマンスで
できたてをご用意いたします。
本プランのお食事と併せてお楽しみください。

一皿 / ¥1,500

青島ビール Tsingtao Beer ( 330ml )
ビール Beer

¥1,500


