
火鍋

麻辣
Spicy 

酸辣
Hot and Sour

鶏白湯
Chicken Broth

≪ 前菜 Appetizer ≫
金糸クラゲ

蒸し鶏、皮蛋、豆腐の胡麻ソース掛け
 Jelly Fish

Steamed Chicken, Preserved Eggs and Tofu with Sesame Sauce

≪ 涼点 Dessert ≫
本日のデザート

Today’s Dessert

トマト
Tomato 

レモン
Lemon

スープは1グループ2種類お選びいただけます
Two types of soups are available per group.

≪ 肉 Meat ≫
国産牛サーロイン、ラム

北海道ゆめの大地四元豚ロース
 Japanese Beef, Lamb

, Japanese Pork Loin

≪ 雲吞 Wonton ≫
ジャックフィッシュ鰭入りロブスター雲吞

黒トリュフ入りダック雲吞
Wonton with Jackfish and Lobster

Wontons with Black Truffle and Duck

≪ 海鮮 Sea Food ≫
甘海老、ホタテ貝柱、蟹爪、蝦夷鮑

Shrimp, Scallop, Crab Claw, Abalone

≪ 野菜 Vegetables ≫
白菜、豆苗、豆もやし、シメジ

ブラウンエノキ茸、木耳、ミニトマト
　　紅芯大根、江戸菜、レタス、腐竹ゆば

Chinese Cabbage, Pea Shoots, Bean Sprouts
Shimeji Mushrooms, Brown Enoki Mushroom, Wood Ear

Mini Tomato, Radish, Edo Choy, Lettuce, Yuba

≪ コンディメント Condiment ≫
練りごま、エシャロットソース、ニンニク胡麻油、パクチー

Sesame Paste, Shallot Sauce, Garlic Sesame Oil, Coriander

Hot Pot

火鍋の具材の追加も別途承ります。メニューご入用の際はお申し付けください。
Please let us know for our grand drink menu.


