


国産米使用。 We use rice grown in Japan.
表示料金には税金・サービス料(13%)が含まれます。 Price inclusive of taxes and 13% service charge.
コース料理は2名様より承ります。Course menus are available starting from 2 persons and above.

DYNASTY NEW YEAR COURSE
王朝　ニューイヤーコース

新春彩艶冷盆

閘蟹爛糊翅湯

時蔬XO蝦鮑

錦綉海味蒸魚

蒜香黒椒和牛

十菜揚州炒飯

杏仁豆腐

王朝特製冷菜盛り合わせ

上海蟹入りコニッシュジャック鰭スープ

天然海老と蝦夷鮑・彩り野菜の塩味炒め

金目鯛の強火蒸し 海鮮オイスターソース

黒毛和牛のガーリックブラックペッパーソース炒め

蟹肉、叉焼、海老、黄ニラ、もやし入り炒飯

杏仁豆腐抹茶ソース掛け

New Year special assorted appetizer

Cornish Jack soup with Shanghai crab

Wok-fried wild caught shrimp, Ezo-abalone and seasonal vegetable

Steamed golden eye snapper with seafood oyster sauce

Wok-fried Wagyu beef with garlic black pepper sauce

Fried rice with crab meat, barbecued pork, shrimp and yellow leeks

Iced almond jelly with matcha sauce

福寿
Fu Shou
¥17,000
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国産米使用。 We use rice grown in Japan.
表示料金には税金・サービス料(13%)が含まれます。 Price inclusive of taxes and 13% service charge.
コース料理は2名様より承ります。Course menus are available starting from 2 persons and above.

DYNASTY NEW YEAR COURSE
王朝　ニューイヤーコース

新春美麗冷盆

富貴原隻鮑翅

紅袍乾焼龍蝦

鴻運北京烤鴨

吉慶香橙和牛

彩喜海鮮炒飯

杏仁豆腐

王朝特製冷菜盛り合わせ

鮑の姿煮込み コニッシュジャック鰭、蟹肉、干し貝柱、なまこ入りソース掛け

ロブスターのチリソース煮

北京ダックと海鮮ライスペーパー春巻盛り合わせ

黒毛和牛と季節彩り野菜の柚子胡椒ソース炒め

蟹肉、タコ、イカ入り海鮮炒飯

杏仁豆腐マンゴーソース掛け

DYNASTY premium assorted appetizer

 

Braised abalone with Cornish Jack, crab meat, dried scallop and sea cucumber sauce

Braised lobster with chili sauce

Beijing duck and deep fried rice paper roll with seafood

  

Wok-fried Wagyu beef and seasonal vegetables with yuzu pepper sauce

Fried rice with crab meat, octopus and squid

 

Iced almond jelly with mango sauce

満福
Man Fu
¥21,000
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