
D I N N E R  M E N U



寿司会席
Sushi  Kaiseki

Japanese Kaiseki

本日の小鉢

あん肝ポン酢

造り二種

真魚鰹柚庵焼 ポアロネギすり流し

落花生豆腐

豚角煮 馬鈴薯餡掛け

お好み五貫

赤出汁

本日のもなかアイス
‘

表示料金には税金 サービス料 (13%)が含まれます .
上記すべて国産米使用

写真はイメージです .

PHOTO



寿司　湊
Sushi  MINATO

¥12,500

先付

にぎり九貫

玉子

巻物

赤出汁

甘味

表示料金には税金 サービス料 (13%)が含まれます .
上記すべて国産米使用

中トロ

貝類

光り物 

いくら

煮穴子

白身 

車海老

雲丹

大トロ



寿司　葵
Sushi  AOI

¥15,500

先付

造り二種

にぎり九貫

玉子

巻物

赤出汁

甘味

表示料金には税金 サービス料 (13%)が含まれます .
上記すべて国産米使用

中トロ

貝類

光り物 

いくら

煮穴子

白身 

車海老

雲丹

大トロ



寿司　楓
Sushi  KAEDE

¥18,500

ish

先付

造り二種

焼き物

にぎり九貫

玉子

巻物

赤出汁

甘味

表示料金には税金 サービス料 (13%)が含まれます .
上記すべて国産米使用

中トロ

貝類

光り物 

いくら

煮穴子

白身 

車海老

雲丹

大トロ



寿司　華
Sushi  HANA

¥25,000

先付

造り三種

焼き物

にぎり八貫  お好みで

巻物

赤出汁

甘味

表示料金には税金 サービス料 (13%)が含まれます .
上記すべて国産米使用

大トロ

鯵

小肌

サーモン

玉子

帆立
 

いくら
 
烏賊

季節の白身魚

赤身

中トロ
 
赤貝

つぶ貝

穴子

雲丹

牡丹海老

車海老



表示料金には税金 サービス料 (13%)が含まれます Price inclusive of taxes and 13% service charge.

刺身
Sashimi

造り盛合わせ
Assoted sashimi
*All sashimi served with 3 pieces each
   三点盛
　3 kinds of sashimi
   
   五点盛
　5 kinds of sashimi

   七点盛
　7 kinds of sashimi　

本鮪刺身
Tuna Sashimi
*6 pieces each

   赤身
　Tuna

　中トロ
　Medium marbled tuna

　大トロ
　Marbled tuna
 
　　   
本鮪食べ比べ
 Tuna experince
*3 pieces each
　赤身 中トロ 大トロ
　Tuna, medium marbled tuna, marbled tuna
 

　
本鮪 サーモン盛合わせ
Tuna and salmon
 *3 pieces each
   
　
サーモン
Salmon sashimi
 *5 pieces

貝造り三点盛

 *2 pieces each

雲丹造り 
Sea urchin sashimi
 *Served with dry-seaweed 

  ¥5,200

  ¥7,500

  ¥9,500

    時価
Market price

  ¥9,000

  

¥5,500

  ¥4,200

アラカルト
A la  carte

¥6,500

¥6,800

  ¥8,200

¥10,000



握り
Nigiri sushi (1 piece)

Horse mackerel

Scallop

Amberjack

Ark shell

巻物
(6 piece)

かんぴょう

かっぱ

穴キュウ

鉄火 

トロ鉄火

ネギトロ

トロタク

表示料金には税金 サービス料 (13%)が含まれます .

上記すべて国産米使用 表示料金は一貫の料金です

¥1,300

¥1,500

¥1,700

¥2,000

¥2,300

時価

¥1,200

¥1,700

¥2,300

アラカルト

鯵 

小肌

サーモン

帆立

いくら

烏賊 

穴子

赤身 

かんぱち

鰻

平目

赤貝

つぶ貝

中トロ

牡丹海老

金目鯛

大トロ

車海老

雲丹

Cucumber roll

¥2,500


