
ルビーチョコレートのムース
の中にストロベリー、ライチ、
ラズベリーのクリームとライ
チのコンポートを層にした、
爽やかな味わいのムースケー
キ。

アジョリーハート1

バニラビーンズとシナモン香る
白ワインのジュレとアプリコッ
トクリームを合わせた、アーモ
ンドプラリネのババロアムース。
苺とボタン型チョコレートをた
っぷりトッピングしました。

ボタン・ミニョン2

アーモンド香るタルトに、ラ
イムとレモンのクリームを広
げ、大粒の苺をたっぷりと乗
せました。仕上げにディプロ
マットクリームを合わせてい
ます。

ストロベリータルト a la Hat3

タルト中央にジャンドゥーヤの
ムースを配し、その周りにバナ
ナとパッション、苺のクリーム
を入れたシュークリームを並べ、
仕上げに苺とサングラスちゃん
のチョコレートをトッピング。

サングラスちゃんへ捧げるタルト4

ルバーブ、ブルーベリー、スト
ロベリーのコンフィチュール
でマーブル模様を描いた、甘
酸っぱさが広がるチーズケー
キ。

マーブルオートクチュール5

ココアスポンジにコーヒーシ
ロップを染み込ませ、マスカ
ルポーネクリームと苺、ブル
ーベリー、ブラックベリーを
重ねた、ティラミス風のオー
プンサンドショートケーキ。

ストロベリー・ブラックドレス6

ストロベリー、マンゴー、パッ
ションフルーツのコンポート
を合わせた抹茶ムースケーキ。
クラッシュピスタチオがアク
セントになっています。

トロピカルベリーガーデン7

サクサクのパイ生地に、なめらか
なカスタードとコクのあるピスタ
チオクリームを絞り、みずみずし
い苺とラズベリーをトッピング。
クリームのまろやかさとベリーの
甘酸っぱさを楽しめる一品です。

ベリーベリークラッチ8

苺ピューレとハニーのゼリー
仕立てをトッピングし、たっ
ぷりのクリームを重ねたミル
ククレープ。苺と蜂蜜の香り
がふわりと広がる華やかな一
品です。

ストロベリーハニードレス9

ラズベリーとルビーグレープ
フルーツのゼリーで包み込み、
苺ゼリーを忍ばせたレアチー
ズムース。

ストロベリーモザイク10

赤すぐりのゼリーと苺ジャムを重
ね、やさしいカモミールの香りを
まとわせたホワイトチョコレート
ムース。ベリーの甘酸っぱさとホ
ワイトチョコのまろやかさが引き
立つ、華やかな一品です。

ストロベリーファッショニスタ11

シフォンケーキのように軽や
かな苺と桜風味のスポンジに、
ホワイトチョコレートクリー
ムをたっぷり絞り、仕上げに
苺をトッピングしました。

ブロッサムピンク12

ストロベリースイーツビュッフェ
マーブルラウンジ（1階）



セイヴォリー
・チェリートマトとモッツァレラ 
   バルサミコジュレとストロベリーパール添え

・ブロッコリーとポテトのフリッタータ 
    クリームチーズとザクロモラセス

・スイート＆サワーミートボール 春野菜添え
・白身魚のベイク クラムチャウダーソース
・筍ときのこの炊き込みご飯　など  
  

ラズベリージャム入りのロー
ルケーキにベルガモットクリ
ームを重ね、苺パウダーとフ
レッシュ苺をトッピングしま
した。

ベルガモット・ガールズロール13

オレンジコンフィチュールの
ほろ苦さが際立つチョコレー
トカップケーキに、苺とリッ
プ型チョコレートをトッピン
グしました。

オランジェプティショコラ14

キャロットケーキの中にクラ
ンベリージャムを絞り、上か
らクリームチーズクリームを
トッピング。カヌレ型で焼き
上げた、かわいらしい一品で
す。

キャロットプティシャポー15

アールグレイ香るなめらかな
ムースの中に、林檎のコンポ
ートを忍ばせ、トップには花
びらのように可憐な苺ゼリー
をのせた、華やかな味わいの
ムースケーキです。

ストロベリーペタル16

カカオバリー 64％のブラック
チョコレートにストロベリー
ガナッシュを合わせた、濃厚
なチョコレートタルト。

ブラックベリーダイヤモンド17

アニスとシナモンが香る苺ゼ
リーの上に、苺クリームを重
ねました。

スパイスガールズ18

黒ごまのムースに、黒糖漬け
のブラックタピオカときな粉
クリームを合わせ、仕上げに
苺をトッピングしました。

モノクロバブルムース19

オレンジ風味のパンナコッタ
に、苺のソースと生クリーム、
フレッシュ苺をトッピングし
ました。

パンナコッタ・ルージュ20

苺、ラズベリー、ヨーグルト
を混ぜ合わせたシャンパン風
味の苺シェイク。

シャンパンストロベリー

＊チョコレートファウンテン
　  ・レッド　・ブラック

＊アイスクリームステーション 
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