
レーヌ・ド・フィグ�.
赤ワインとローズマリーが優雅に香るシロップを染み込ませた
スポンジに、なめらかなマスカルポーネシャンティとフレッシュ
フィグを重ねました。果実の豊かな甘みと芳醇な香りが織りな
す、秋ならではの味わいをご堪能いただけます。

クロンヌ・ドランジュ�.
オレンジ香るバターケーキをクレープオレンジマーマレードで
包み、なめらかなバニラクリームを添えました。フレッシュオレ
ンジ、ブルーベリー、レッドカラントをリースのように飾り、柑
橘の風味とリッチなバターのコクをお楽しみいただけます。

ガトー・サントノーレ�.
サクサクと軽やかなパイ生地に、ヘーゼルナッツカスタードクリ
ームと、ほうじ茶がやさしく香るシャンティクリームをたっぷり
絞りました。ピスタチオクリームを忍ばせ、キャラメルでコーテ
ィングしたプチシューを乗せ、ナッツのコクとほうじ茶の余韻を
ご堪能いただけます。

トゥールビヨン・ド・ヴィオレット�.
軽やかなジェノワーズに、ブルーベリーとスミレの香りが優雅に
広がるコンポートを合わせ、なめらかなクリームを重ねました。
バニラクリームを美しい渦模様に絞り、フレッシュベリーとマカ
ロンを添えた、ヴェルサイユの華麗さを思わせるエレガントな一
品です。

ペルル・ド・ラヴァンド�.
ラベンダーが香るムースの中に、巨峰の瑞々しいジュレと、ヴァ
ローナ マンジャリを用いた豊かなカカオの風味が広がるダーク
チョコレートスポンジを閉じ込めました。ハニカムチョコレート
とサブレが食感のアクセントを添え、果実味とカカオが織りなす
余韻をお楽しみいただけます。

ヴルール・ド・マロン�.
なめらかなマロンムースの中にカシスコンフィチュール、さらに
烏龍茶がほのかに香るビスキュイ・ジョコンドを重ねました。カ
シスシャンティクリームを合わせ、栗のやさしい甘みとカシスの
爽やかな酸味が美しく調和します。

スイーツ＆セイボリーメニュー



�. ヴァンダンジュ・ロワイヤル
ジャスミンがほのかに香るフロマージュブランムースに、シャイ
ンマスカットとぶどうを贅沢に飾ったタルト。ブラックチョコレ
ートとホワイトチョコレートのデコレーションが華やかさを添え、
みずみずしい果実の甘みと心地よい酸味をお楽しみいただけます。

�. ドーフィン・ティアラ
オレンジゼストをほのかに利かせたマロンムースに、いちじくと
タイムのコンポートを閉じ込めました。艶やかなパープルグラサ
ージュで仕上げ、トップにはモンブランクリームとキャンディー
ドマロンを添えています。

�. エクレール・アラベスク
エクレアを思わせるフォルムのペストリーはホワイトチョコレ
ートクリームとラズベリージャムを合わせた一品。繊細なアラベ
スク模様のチョコレートとフレッシュラズベリーをあしらい、上
品な甘みと酸味が調和します。

��. ペルル・ド・マリー
パープルチョコレートでコーティングしたシューの中にはベル
ガモットが優雅に香るアールグレーのディプロマットクリーム
とラムレーズンクリームを重ねました。2つのクリームが織りな
す、贅沢な味わいをお楽しみいただけます。

��.ポム・ロワイヤル
シナモンを利かせたりんごのコンポートを、ローズエッセンスを
加えたホワイトチョコレートムースで包み込みました。艶やかな
ピンクのグラサージュでりんごを思わせる愛らしいフォルムが
印象的です。

��.プティ・トリアノン・ローズ
ローズとライチのムースの中にラズベリーコンポートを配した
バラのフォルムが美しいプチガトー。

��.ポワール・ドール
洋梨のやさしい甘みが広がるムースに、ほのかな酸味を添えるマ
ルメロのジュレをマッチング。シャンティクリームとみずみずし
い洋梨を飾り、キャンディジンジャーが心地よいアクセントを添
えます。

��.ロゼ・ド・ポム
りんごのジュレに、バニラとストロベリーの2層のパンナコッタ
を重ねました。軽やかなバニラシャンティを添え、フレッシュな
ふじりんごといちごを添えたグラススイーツ。



��.ロゼ・フランボワーズ
ディルがほのかに香るスパークリングワインゼリーに、フレ
ッシュラズベリーを合わせました。

��.ジャルダン・スクレ
ラズベリーとハイビスカスが華やかに香るクリームに、フレッシ
ュベリーとサクサクのメレンゲ、グラノーラを重ねました。甘酸
っぱい果実の風味と軽やかな食感をお楽しみいただけます。

��. バニラ香るフレンチトースト ��. クリームブリュレ

��.抹茶ティラミス ��.ワッフル

��. ヴェルジェ・ロワイヤル
いちじくとミックスベリーのコンポートに、軽やかなバニラシャ
ンティを重ねました。アーモンドマカロンやフレンチメレンゲ、
フレッシュいちじくをトッピングした華やかな一品。

王妃のデザート・アトリエ
こちらのメニューはライブステーションでお楽しみいただけます。



トリュフ香るローストチキンや魚介の旨み溢れるアク
アパッツァなど、王妃のラストダンスにふさわしい贅
沢なお食事9種類をご用意します。

・ローストチキン トリュフクリームソース
・アクアパッツァ
・スモークサーモンと栗のライスサラダ
・パンプキンムース メープルウォールナッツを添え
・ケークサレ　ペコリーノチーズ
など9種類

セイボリー
トリュフ香るローストチキンや魚介の旨み溢れるアクアパッツァなど、
王妃のラストダンスにふさわしい贅沢なお食事9種類をご用意します。


