
Marble Lounge Christmas Dinner Menu 2026 

マーブルラウンジ クリスマスディナーメニュー 2026 

 

COMPOSED SALAD コンポーズドサラダ 

Roasted cauliflower salad 

ローストカリフラワーのサラダ 

Octopus and potato salad, Anchovy lemon dressing 

タコとポテトのサラダ アンチョビレモンドレッシング 

Smoked duck salad, Orange balsamic dressing 

スモークダックのサラダ オレンジバルサミコドレッシング 

Roasted beef salad, Black garlic and sherry vinegar dressing 

ローストビーフサラダ 黒ニンニクとシェリービネガードレッシング 

Squid salad, Asian lime dressing 

イカのサラダ アジアンライムドレッシング 

 

INDIVIDUAL 前菜 

Gravlax salmon with Beet root and dill sour cream 

グラブラックスサーモン ビーツとディルのサワークリーム 

Turnip Blanc mange with YUZU marinated crab and turnip 

カブのブランマンジェ 

 

CHARCUTERIE シャルキュトリー 

Bologna sausage 

ボローニャソーセージ 

Salami 

サラミ 

Beef pastrami 

ビーフパストラミ 

Jamon serrano 

ハモンセラーノ 

Pate de campagne 

パテドカンパーニュ 

 

CHARCUTERIE CONDIMENTS シャルキュトリーコンディメント 

Mixed nuts 

ミックスナッツ 



Dry fruits 

ドライフルーツ 

Honey 

はちみつ 

Crackers 

クラッカー 

Grissini 

グリッシーニ 

 

BAKER BASKET ベーカリー 

Fig Campagne 

イチジクのカンパーニュ 

Green olive and fried onion bread 

グリーンオリーブとフライドオニオンのパン 

Sourdough bread 

サワードゥ 

Baguette 

バゲット 

Soft roll 

ソフトロール 

 

CHEESE BOARD チーズボード 

Brie cheese 

ブリーチーズ 

Gouda cheese 

ゴーダチーズ 

Edam 

エダムチーズ 

Mimolette 

ミモレット 

Taleggio 

タレッジョ 

 

SOUP スープ 

Pumpkin veloute 

パンプキンスープ 

 

 

 



 

 

FESTIVE CARVINGS フェスティブカービング 

HERB ROSTED BEEF SIRLOIN ビーフサーロインのハーブロースト 

HONEY GLAZED HAM ハニーグレーズハム 

Christmas bread stuffing 

クリスマスブレッドスタッフィング 

Maple sage roasted sweet potatoes 

サツマイモのロースト 

Bordelaise sauce 

ボルドレーズソース 

 

NEW ORLEANS STYLES SEAFOOD BOIL シーフードボイル 

New Orleans style cajun seafood bucket, sauteed with spicy garlic butter 

ニューオーリンズ風ケイジャンシーフードバケツ 

Crab, Prawn, Scallop, mussel, squid, corn, sausage 

カニ、エビ、ホタテ、ムール貝、イカ、コーン、ソーセージ 

 

PULLED PORK TOSTADAS プルドポークトスターダ 

Pulled pork, salsa, corn, pickled onions, queso and cress 

プルドポークのトスターダ、サルサ、コーン、オニオン、チーズ、スプラウト 

 

HAND ROLL SUSHI 手巻き寿司 

Spicy ahi poke 

スパイシーアヒポケ 

Creamy salmon avocado 

クリーミーサーモンアボカド 

 

 

 

 

 

 

 

 

 



 

HOT SELECTION ホットフード 

Roasted carrot, pumpkin, sweet potato gratin with feta 

野菜のローストとフェタチーズグラタン 

Sauteed white fish with truffle-beurre blanc 

白身魚のソテー トリュフブールブランソース 

Classic Creole Jambalaya, sausage, chicken and pepper 

ケイジャンジャンバラヤ ソーセージ チキン ピーマン 

Braised lamb leg herb-infused gravy 

ラムもも肉の煮込み ハーブグレービーソース 

Crispy, sticky Chinese orange chicken 

クリスピーチキン 中華風オレンジソース 

Butter Paneer Makhani 

パニールチーズのバターカレー 

Naan 

ナン 

 

PASTRY スイーツ 

10 desserts from afternoon dessert buffet  

スイーツビュッフェより１０種のスイーツ 

 

Chocolate fountain 

チョコレートファウンテン 

Cold stone ice cream station 

アイスクリームステーション 

 

 


